BOISSONS SANS ALCOOL
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Demandez la carte

O Aperitif Whisk ' Alcools bl Wy clqueurs
O Aperitifs iskys ., Alcools blanes 8 o+'tremac
VINS CUITS - VERMOUTH BLENDS VODKA servie avec citron
Martini rouge 500 1&B 425 Absolut 500 6 CL
Martini blanc (vermouth) 500 Cutty Sark 425 MALIBU (coco) 600
Martini Extra dry 500 Johnny Walker Red Label 475 GIN servi avec Schweppes GET 27 (menthe verte 21%) 600
Chivas Regal 600 Gordon’s 500 .
GET 31 h Se 24 600
BITTERS Old Saint-Andrews 650 Beefeater 500 \mepeleoivreg 247}
Campari 600 Bourbon Jim Beam (US) 550 BAILEYS (whisky) 700
TEQUILA servie en shooter 3
: KAHLUA (caf 700
VINS DOUX NATURELS TENNESSEE WHISKEY avec sel & citron (gaie)
Porto 650 Jack Daniels n°7 625 Teresa 500 AMARETTO (Disaronno) 750
’ GRAND MARNIER 800
ANISES WHISKEY (IRLANDE) LT el e e Qo)
Ricard 500 Jameson 500 (avec coca cola et citron) 500 COINTREAU (orange) 800

Cocktails biere wc.

BIERES PRESSION (33 cL)

Hinano blonde 350 \
Panaché (biere et limonade) 500 Picon (amer & biere) 550
PRESsIONS cHOPE (50 cL) . =
Hinano blonde 600 Monaco (biére, limonade La Dame du lac (whisky & biére) 750
& sirop de grenadine) 500 La Dame du lac de Temae 1100
BIERES AU PICHET (1,5 L) (Fleur de houblon Echec et Mat
Hinano blonde classique 1500 Twist (sirop de citron & biere) 500 de Matavai & biere Matavai)

LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. CONSOMMEZ MODEREMENT - LES PRIX INDIQUES INCLUENT TAXES ET SERVICES - LE GREEN PEARL RESTAURANT EST UN ETABLISSEMENT CONVENTIONNE.



les
nchas
du Pearl

Planchas servies avec pain Hautbois,
salade et pickles maison

CHARCUTERIES DE CORSE
Italie et Espagne, terrine maison

FROMAGES AFFINES
8 portions de fromages
au lait cru

OCEANE
poissons et crustacés en mousse,
fumé, rillettes croustillantes...

VEGETARIENNE
légumes du fa'a’apu en caviar, grillés,
au tofu fumé de Moorea

PLANCHA MIXTE
charcuterie et fromage
1890

Les tapas aussi sont en HH
au tarif de 450 F l'unité.
La carte est a votre disposition.
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CLASSIC SPRITZ
Aperol, prosecco, eau gazeuse,

MOJITO CLASSIQUE
Citron vert, menthe fraiche,
cassonade, rhum blanc, soda

zeste d'orange

LIMONCELLO SPRITZ

MOJITO REVISITE Limoncello, prosecco, eau gazeuse,

Fruit de la passion, fraise, mangue zeste d'orange

MARGARITA

Jus de citron vert, Triple sec, Tequila MOZ’ SPRITZ

Brut d'ananas, apérol, eau gazeuse,

BLOODY MARY quartier d'ananas

Jus de citron vert, jus de tomate,

assaisonnement' Vodka T L I :

IRISH COFFEE
Jameson, sucre de canne, café, creme

MOthailS (SANS ALCOOL)

GocKtails exotiques SHIRLEY TEMPLE
Ginger Ale, sirop de grenadine
PINA COLADA
Glace coco, jus d'ananas, rhum blanc BLUE PARADISE
CHICHI Jus d’'orange, Jus d'ananas, jus de pam-

Glace coco, jus d'ananas, vodka plemousse, sirop de curacgao bleu

ZOMBI VIRGIN COLADA
Jus d'ananas, jus d’'orange, sirop de Glace coco, Jus d'ananas
grenadine, rhums blanc, rhum ambré,

liqueur de péche VIRGIN MOJITO

MAITAI (fruit de la passion, fraise, mangue)

Citron vert, Menthe fraiche,
Cassonade, soda

L, 'univers duVin

AU VERRE
VINS BLANCS 15 CL

BOURGOGNE
Aligoté 2019

NOUVELLE-ZELANDE
Oyster Bay 2020

SANCERRE
La Moussiere 2020

COTE DU RHONE
Clos Bellane 2017

VINS ROSES 15 CL

PROVENCE
« MIP » 2021

PROVENCE
Chéateau de Miraval 2019

VINS ROUGES 15 CL

BEAUJOLAIS REGNIE
Agath'the blues 2020

COTE DU RHONE
Domaine de la Janasse 2020

SAINT-EMILION
Esprit de Pavie 2015

HAUT MEDOC
Les Granges 2016
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